
Η διαδικαζία παπαγωγήρ ηος ελαιολάδος ζήμεπα 

Α’ ΜΕΡΟΣ 

Μαζεηηθή Οκάδα ηεο Β΄ ηάμεο ηνπ Σνκέα Γεσπνλίαο, Σξνθίκσλ θαη Πεξηβάιινληνο 

ηνπ 1
νπ

 ΕΠΑ.Λ. Ληβαδεηάο 

Τπεύζπλνη εθπ/θνί:  Υξήζηνο Ρεγνγηάλλεο θαη Γεώξγηνο Κηάθαο 

 

Πηγή : (https://www.foodbites.eu › trofima › diergasies › 1452-olive-oil-process) 

 

Γενικά 

 Σν πξώην ζηάδην κεηά ηελ ζπιινγή ησλ ειηώλ είλαη ην πιύζηκν. Μεηά ην πιύζηκν αθνινπζεί ε ζύλζιηςε.   

Οη ειηέο ζπλζιίβνληαη, ζπλήζσο καδί κε ηνλ ππξήλα. Η δηαδηθαζία απηή κπνξεί λα γίλεη θαη κε ηελ ρξήζε 

ηξνρνύ ιείαλζεο – θάηη πνπ παιαηόηεξα γηλόηαλ κε ηελ βνήζεηα δώσλ  θαη ζήκεξα  γίλεηαη κεραληθά. ΢ε 

ζύγρξνλεο εγθαηαζηάζεηο, ε δηαδηθαζία απηή γίλεηαη κε ζθπξόκπινπο, πνπ θαζνδεγνύληαη από έλαλ ηζρπξό 

θηλεηήξα. Αλεμάξηεηα από ηε κέζνδν πνπ επηιέγεηαη, κεηά από απηό ην ζηάδην παξαιακβάλεηαη κηα πάζηα, 

ε νπνία ζηε ζπλέρεηα δπκώλεηαη (κάιαμε). Απηό ην ζηάδην ηεο παξαγσγηθήο δηαδηθαζίαο  γίλεηαη «ελ 

ςπρξώ», δειαδή ζε ζεξκνθξαζίεο πνπ δελ ππεξβαίλνπλ ηνπο 28 °C, ή κε ειαθξά ζέξκαλζε, αιιά θαη πάιη 

ε ζεξκνθξαζία δελ πξέπεη λα ππεξβαίλεη ηνπο 30 °C. ΢ηε ζπλέρεηα,  αθνινπζεί ην θαζ’απηό ζηάδην ηεο 

παξαιαβήο, ε νπνία ζπλίζηαηαη ζε δηαρσξηζκό ηνπ ιαδηνύ από ην λεξό θαη ηα ζηεξεά θαηάινηπα. 

΢ήκεξα δύν δηαθνξεηηθέο δηαδηθαζίεο εμαγσγήο ειαηόιαδνπ ρξεζηκνπνηνύληαη επξέσο νη νπνίεο βαζίδνληαη 

ζηε θπγνθέληξεζε. Σα θπγνθεληξηθά ζπζηήκαηα, δηαθξίλνληαη ζε ηξηώλ θαη δύν θάζεσλ, αλάινγα κε ηα 

πξντόληα πνπ δίλνπλ ζην ηέινο ηεο επεμεξγαζίαο. Επίζεο ππάξρεη ην ζύζηεκα Sinolea ελώ  εθαξκόδεηαη  

θαη ε «παξαδνζηαθή δηαδηθαζία», θαηά ηελ νπνία ην ειαηόιαδν εμάγεηαη κε πίεζε ζε πδξαπιηθό πηεζηήξην. 

Σα ζπζηήκαηα απηά, δηαθέξνπλ ζεκαληηθά σο πξνο ην πνζό ησλ πγξώλ απνβιήησλ θαη ησλ άιισλ 

παξαπξντόλησλ πνπ παξάγνπλ. 

 

 



Η επεξεπγαζία ηος ελαιολάδος πεπιλαμβάνει ζήμεπα ηα εξήρ  βαζικά ζηάδια: 

1. Παπαλαβή ηου καππού 

 Μεηά ηε ζπγθνκηδή νη ειηέο παξαδίδνληαη ζηηο κεηαπνηεηηθέο κνλάδεο γηα επεμεξγαζία ην ηαρύηεξν 

δπλαηόλ. Η κεηαθνξά ηνπο γίλεηαη ζε πιαζηηθά ηειάξα (θινύβεο) κε νπέο αεξηζκνύ ή πιαζηηθνύο ζάθνπο. 

Θα πξέπεη λα ζεκεησζεί όηη ε κεηαθνξά κε πιαζηηθά ηειάξα (θινύβεο) είλαη ε θαιύηεξε, γηαηί ν θαξπόο 

κπνξεί θαη «αλαπλέεη θαη δελ αλάβεη». ΢ηελ κεηαπνηεηηθή κνλάδα, δειαδή ζην ειαηνπξγείν, πξέπεη λα 

θαηεξγάδεηαη ακέζσο.  ΢ε πεξίπησζε πνπ ρξεηάδεηαη λα απνζεθεπηεί ν θαξπόο ζα πξέπεη λα είλαη γηα πνιύ 

κηθξό ρξνληθό δηάζηεκα ζε ρώξν μεξό θαη κε θαιό αεξηζκό. 

2. Πλύζιμο 

 Οη ειηέο ηνπνζεηνύληαη αξρηθά ζε ρνάλε παξαιαβήο ειαηνθάξπνπ θαη ζηε ζπλέρεηα κε κεηαθνξηθή ηαηλία 

νδεγνύληαη ζην απνθπιισηήξην, όπνπ απνκαθξύλνληαη ηα θύιια θαη άιια μέλα πιηθά. Αθνινπζεί πιύζηκν 

γηα ηελ απνκάθξπλζε μέλσλ πιώλ (ζθόλε, ρώκα, θ.ι.π.). Σν λεξό κπνξεί λα αλαθπθισζεί κεηά από 

θαηαθξήκληζε ή δηήζεζε ησλ ζηεξεώλ ζπζηαηηθώλ ηνπ. Απαηηνύληαη πεξίπνπ 100-120 lt λεξνύ γηα ηελ 

πιύζε 1000 kg ειαηνθάξπνπ. Μεηά ην πιύζηκν αθνινπζεί ε άιεζε ηνπ θαξπνύ ζε ειαηόκπιν ή ζπαζηήξα. 

3. Σπάζιμο-άλεζη ελαιόκαππου 

 ΢ηα παξαδνζηαθά ειαηνηξηβεία ε άιεζε ηνπ θαξπνύ γίλεηαη κε θπιηλδξηθέο κπιόπεηξεο. ΢ηηο ζύγρξνλεο 

κνλάδεο ρξεζηκνπνηνύληαη κεηαιιηθνί κύινη, ζθπξόκπινη θαη ζπαζηήξεο κε νδνλησηνύο δίζθνπο. Εάλ νη 

ειηέο πνπ ππνβάιινληαη ζε επεμεξγαζία είλαη παγσκέλεο ή πνιύ μεξέο, πξνζηίζεηαη κηα κηθξή πνζόηεηα 

λεξνύ (100-150 l αλά 1000 kg θαξπνύ). 

4. Μάλαξη 

 Μεηά ηελ άιεζε, ε ειαηνδύκε αλακηγλύεηαη ζην καιαθηήξα κεηά ηελ πξνζζήθε δεζηνύ λεξνύ. Η κάιαμε 

απνηειεί βαζηθό ζηάδην ηεο επεμεξγαζίαο θαη ζπληειεί ζηελ ζπλέλσζε ησλ κηθξώλ ειαηνζηαγνληδίσλ κε 

κεγαιύηεξεο ζηαγόλεο ιαδηνύ. Γηα ηε δηεπθόιπλζε ηεο δηαδηθαζίαο ε ειαηνδύκε ζεξκαίλεηαη ζηνπο 28-

30ºC. ΢ην καιαθηήξα πξνζηίζεηαη λεξό κέρξη θαη 100 % ηεο πνζόηεηαο ηεο ειαηνδύκεο, πξηλ ηελ εμαγσγή 

ηνπ ειαηόιαδνπ ζε δηθαζηθό ή ηξηθαζηθό θπγνθεληξηθό ζύζηεκα. 

5. Παπαλαβή ηου ελαιόλαδου 

 Η παξαδνζηαθή κέζνδνο ηεο πίεζεο θαη ε δηαδηθαζία ησλ ηξηώλ θάζεσλ παξάγνπλ ην παξζέλν ειαηόιαδν 

θαη δύν ηύπνπο απνβιήησλ: ηα πγξά απόβιεηα (θαηζίγαξνο) θαη ηα ζηεξεά απόβιεηα (ειαηνππξήλαο). 

  

    

 

 

 

 

 

 


